
LUNCH DNIA 29,-
od poniedziałku do piątku od 12:00 do 15:00

@indiaconcept

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.

bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Zapytaj Kelnera lub sprawdź na naszym 
Facebooku, co dzisiaj serwujemy na lunch

Wybierz danie główne 
w wersji mięsnej lub wegetariańskiej (250g)

Wybierz dodatek
ryż lub chlebek naan (150g) 

Dobierz opcjonalnie za +3PLN
napój Mango Lassi lub deser Mango Phirni



Veg Manchurian 17,-

pomidory/śmietanka/pieprz/goździki/czarny kardamon/grzanki | 360ml

makaron/warzywa/czosnek/sos sojowy/bok choy | 360ml

Tom Kha Kung  24,-

DOSA
Naleśnik z soczewicy i mąki ryżowej, podawany z
sambar, chutney kokosowym i pomidorowym | 350g

BIRYANI
ryż/ghee/cebula/kolendra/garam masala/
orzechy nerkowca/podawane z raitą | 550g

WEGAŃSKIE 

Daal Tarka 30,- 

Bindi Masala 39,-

Chana Masala 36,-

Jeera Aloo 34,-

Aloo Palak 34,-

PRZYSTAWKI 

marchewka/kalafior/biała kapusta/sos sojowy/papryka/cebula | 200g

Samosa

ziemniaki/zielony groszek/orzechy nerkowca/imbir/nasiona
kolendry/ kumin/ kurkuma/garam masala/chat masala  | 220g

podawane z sosem chillimayo oraz miętowym

Golden Fry Chicken  19,-
kurczak/chrupiąca panierka/jajko/ sos – pikle mango/majonez | 270g

Papadam 15,-
cienki chrupiący krakers z mąki z ciecierzycy podany z dipem | 4 szt. 70g

Honey Chicken 26,-
kurczak/mąka kukurydziana/jajko/miód/pomidory/sezam | 250g

ZUPY
Tomato 18,-

Brant Garlic Soup

krewetki/mleko kokosowe/galanga/trawa cytrynowa/liście
limonki/cytryna/zielone chilli | 360ml

Plain 27,-

Masala 32,-
ziemniaki/masło/nasiona gorczycy/ciecierzyca/cebula/chilli

Paneer 40,-
Kurczak 44,-

Baranina 50,-
Krewetki 54,-

chef's special

chef's special

@indiaconcept

Veg 16,-    Kurczak 18,-

Veg 19,-    Kurczak 22,-    Krewetki 28,-

bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Wszystkie nasze dania mogą zawierać śladowe ilości pomidorów,  glutenu oraz orzechów nerkowca

soczewica toor dal/soczewica mung dal/cebula/pomidory/
imbir/czosnek/kolendra/kumin | 320g

cebula/okra/pomidory/imbir/czosnek/
orzechy nerkowca/kolendra | 320g

ciecierzyca/pomidory/cebula/imbir/cynamon/kolendra/
kminek/orzechy nerkowca/cytryna | 320g

ziemniaki/kumin/pomidory/cebula/imbir/orzechy
nerkowca/czosnek/kolendra | 320g

ziemniaki/szpinak/kolendra/kumin/czosnek/
orzechy nerkowca/cebula/imbir | 320g

DO DAŃ GŁÓWNYCH RYŻ BASMATI LUB PLAIN
NAAN +5 PLN. NAAN NIE JEST WEGAŃSKI.

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.



CURRY
DO DAŃ GŁÓWNYCH RYŻ BASMATI LUB PLAIN NAAN +5 PLN 

@indiaconcept bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Butter Masala
pomidory/orzechy nerkowca/śmietanka/zielony kardamon/mleko kokosowe/migdały/masło | 320g

Paneer 38,-   Kurczak 43,-   Baranina 50,- 

Tikka Masala
pomidory/cebula/goździki/kolendra/imbir/orzechy nerkowca/śmietanka/masło | 320g

Paneer 38,-   Kurczak 43,-   Baranina 50,-   Krewetki 51,-  

Palak
pomidory/cebula/szpinak/śmietanka/masło/orzechy nerkowca/czosnek/imbir/kumin/kozieradka/kolendra | 320g

Paneer 36,-   Kurczak 42,- 

Andhra
mleko kokosowe/chilli/cytryna/orzechy nerkowca/nasiona gorczycy/liście curry/goździki/kurkuma | 320g

Paneer 37,-   Kurczak 44,-   Baranina 50,-   Krewetki 53,- 

Korma
śmietanka/orzechy nerkowca/zielony kardamon/kardamon/nasiona kopru | 320g

Paneer 40,-   Kurczak 44,-   Baranina 50,- 

Methi
pomidory/cebula/orzechy nerkowca/suszona kozieradka/śmietanka/masło/kumin | 320g

Paneer 41,-   Kurczak 44,-   Baranina 50,- 

Goan
mleko kokosowe/kumin/cebula/red chilli/czosnek/imbir/ziarna kolendry/śmietanka/
orzechy nerkowca/wiórki kokosowe/kumin/pieprz/goździki | 320g

Paneer 40,-   Kurczak 43,-   Baranina 50,-   Krewetki 54,-  

Jalfrezi
papryka/cebula/pomidory/cytryna/imbir/czosnek/kumin/kolendra/śmietanka/orzechy nerkowca | 320g

Paneer 40,-   Kurczak 43,-   Baranina 50,-   Krewetki 56,-  

Mango Curry
mango/śmietana/orzechy nerkowca/cebula  | 320g

Paneer 46,-   Kurczak 48,- 

Patiala Curry
cebula/masło/chili/pomidory/kolendra/pasta z nerkowców/śmietanka | 320g

 Baranina 50,-   Krewetki 52,-  

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.



DANIA TANDOOR
Dania z pieca Tandoor wymagają dłuższego czasu oczekiwania
mint mayo/achari mayo/chilli mayo/tamarind mayo (2 do wyboru)

Chicken Tikka 41,-
piersi kurczaka/imbir/czosnek/jogurt/
kozieradka/cytryna/masło/kolendra | 360g

Paneer Tikka 40,-
ser paneer/imbir/czosnek/jogurt/kozieradka/
cytryna/masło/kolendra/cebula/papryka | 360g

Chicken Tandoori 39,-
udko z kurczaka/ imbir/czosnek/jogurt/
kozieradka/cytryna/masło/kolendra  | 360g

Prawn Tandoori 54,-
krewetki/ imbir/czosnek/jogurt/kozieradka/
cytryna/masło/kolendra | 360g

THAI CURRY 

Red Curry
papryczki chilli/czosnek/trawa cytrynowa/kurkuma/
mleko kokosowe/bazylia | 320g

Green Curry
papryczki chilli/czosnek/limonka/kumin/szalotka/trawa cytrynowa | 320g

DESERY
Mango Phirni 16,-
mango/mleko/ryż/orzechy | 100g

Gulab Jamun z lodami 17,-
mleczne kulki/syrop cukrowy/lody | 180g

Basmati Rice 9,-
ryż basmati/zielony kardamon/goździki 260g

Jeera Rice 15,-
ryż basmati/kumin/kolendra/ghee
260g 

Lemon Rice 15,-
ryż basmati/cytryna/liście curry/kolendra/
nasiona musztardy/kurkuma/orzeszki ziemne | 260g

Naan 9,-
mąka pszenna/jajko/mleko | 150g

Butter Naan 12,-

Garlic Naan 15,-

Sezam Naan 15,-

Lachha Paratha 17,-

Paneer Kulcha 18,-

Roti 7,-
mąka pełnoziarnista | 130g

Butter Roti 9,-
mąka pełnoziarnista/masło | 130g

Garlic Roti 12,-
mąka pełnoziarnista/masło/czosnek | 130g

Dodatki do dań głównych:

mąka pszenna/jajko/mleko/masło | 150g

mąka pszenna/jajko/mleko/masło/czosnek | 150g

mąka pszenna/jajko/mleko/masło/sezam | 150g

chlebek warstwowy/mąka pełnoziarnista | 300g

mąka pszenna/jajko/mleko/masło/ser paneer/kolendra/kumin | 310g

podawane z ryżem

Veg 40,-     Kurczak 44,-     Krewetki 48,-

Veg 40,-     Kurczak 44,-     Krewetki 48,-

@indiaconcept bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Small Mango Salad 5,-
mango/kapusta/marchewka/owoce granatu/majonez | 90g

Deser lodowy z owocami 19,-
lody waniliowe/sorbet mango/owoce sezonowe | 200g

Seekh Kebab 48,-
mielona baranina/chilli z pieca tandoor | 360g 

Sizzler Platter 119,-
Danie rekomendowane dla dwóch osób.

Chicken Tandoori | 2 sztuki  
Chicken Tikka | 4 sztuki
Seekh Kebab | 4 sztuki
Mix warzyw grillowanych
2 x chlebek naan
4 x sos do wyboru polecamy!

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.



NAPOJE 
Mango Lassi 15,- 
jogurt/mango/mleko | 250ml

Mango Coconut Lassi 17,-
mleko kokosowe/mango | 250ml

Woda butelkowana 8,-
gazowana/niegazowana | 330ml

Karafka wody 15,-

KAWY & HERBATY
Chai Masala 15,-
czarna herbata/mleko/kardamon/imbir | 280ml

Coffe Masala 15,-
czarna kawa/mleko/kardamon | 280ml

Tulsi 12,-
indyjska ziołowa herbata | 320ml

Kawa czarna 14,-
Cappuccino 16,-
Espresso 8,-

woda niegazowana lub gazowana
cytryna/mięta | 0,9l

Sok Rubicon 9,- 

@indiaconcept bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Tonic Espresso 18,-
tonic/podwojne espresso/lód/pomarańcza | 350ml

Pomarańczowa 16,-/32,-

Mango 16,-/32,-

cytryna/pomarańcza/mięta 0,32l/0,9l 

cytryna/mango/mięta 0,32l/0,9l 

LEMONIADY

Sok świeżo wyciskany 16,-/19,-
pomarańczowy | 250/500ml

Ice Latte 18,-

Klasyczna 14,-/28,-
cytryna/mięta 0,32l/0,9l 

lód/kawa czarna/mleko | 400ml

mango/guava/lychee | 350ml 

280ml

320ml

70ml

Wszystkie nasze dania mogą zawierać śladowe ilości pomidorów,  glutenu oraz orzechów nerkowca

On Lemon 13,- 330ml

cola, cola zero, pomarańcza, rabarbar,
yerbata, yerbata zero, śliwka, truskawkowa matchbata

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.

Ice Tea 18,-
truskawka/marakuja | 500ml

Mojito Marakuja 18,-/36,-
marakuja/cytryna/mięta 0,32l/0,9l 



PIWO LANE

Pils/Lager 5% 0,3/0,6l 13,-/18,- 
Summer Ale/IPA 0,3/0,6l 15,-/19,- 

WINA MUSUJACE
Frizzante/Musujące 11%

ALKOHOLE MOCNE

Pani Puri Shot 40% 13,- 

Vodka Shot 40% 11,- 

PIWO
BUTELKOWANE

Kingfisher 4,8% 16,-/21,-
16,-/21,-Cobra 4,5%

Kamasutra 5%

BROWAR 100 MOSTÓW

Jameson 40% 14,- 

Jack Daniels 40% 16,- 

40ml

Schmetterling Riesling, Semi Dry

0,13l | 22,- 0,75l | 95,-

8,5% alc., Nahe, Germany

Giannitessari, Chardonnay
12,5% alc., IGT Veneto, Italy

Anticaia Primitivo di Manduria
13,5% alc., DOP Primitivo di Manduria, Italy

40ml

40ml
40ml

Contarini Prosecco Extra Dry/Musujące
11% alk., DOC Treviso, Italy

0,2l | 18,-

Martini Bianco 14,4% 100ml 18,- 
Martini Fierro 14,4% 100ml 18,- 

0,3/0,6l
0,3/0,6l
0,3/0,6l 16,-/21,-WINA BIAŁE 

WINA CZERWONE

Heineken 0% 0,5l 15,- 
Bavaria 0% 0,3l 12,- 

0,9l | 68,-

Zapytaj obsługę o dostępne rodzaje 

0,13l | 24,- 0,75l | 99,-

0,13l | 25,- 0,75l | 105,-

0,2l | 24,- 0,75l | 105,-

zawartość alkoholu 6-7%

Malayali 4,8% 0,5l 18,- 

Kamasutra
12,5% alc., Shiraz, India

0,13l | 22,- 0,75l | 95,-

Jagermeister 35% 18,- 
el Jimador 38% 18,- 

Capitan Morgan 40% 18,- 

40ml

40ml
40ml

Proa Cava Semi Seco/Musujące
11,5% alk., macabeo, parellada, Xarello

0,2l | 24,- 0,75l | 99,-



DRINKI

Aperol Spritz 32,- 

Cuba Libre 34,- 

Rum Collins 29,-

Daiquri 28,-

Aperol, Prosecco, woda gazowana | 350ml

Rum, limonka, cola | 450ml

Rum, sok z cytryny, syrop cukrowy, 
woda gazowana | 250ml

Rum, sok z limonki, syrop cukrowy | 200ml

Whisky Sour 33,-
Whisky, sok z cytryny, 

aquafaba, angustura | 250ml 

Fiero Prosecco 28,-
Martini Fiero, Prosecco | 300ml

Mango Spritz 30,- 
sok mango, sok z limonki, prosecco

cytryna, woda gazowana | 350ml

Aperol Sour 30,-
aperol, gin, cytryna, pomarańcza, aquafaba  | 200ml

Rabarbar Vodka 32,-
on lemon rabarbar,angostura, 
wódka, sok z cytryny | 300ml

Tequila Rise 32,-
on lemon orange, sól, sok z limonki, tequila |  350ml

również w wersji bezalkoholowej

Tonic Gin 28,-
gin, tonic, cytryna, bazylia | 350ml

Fruity Gin 28,-
gin, tonic, malina, sok z limonki | 350 ml

Dla grup powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.

Devil’s Classic Margarita 32,-
tequila, cytryna, cukier, sól, czerwone wino | 300 ml  

Mimosa 27,-
prosecco, orange juice | 200 ml



LUNCH 29,-
We serve from Monday to Friday from 12:00 to 15:00

@indiaconcept

For more than 8 people groups we add 10% of the service.

bez glutenu potrawy z baraniną są halallekko ostre ostre bardzo ostresłodkie

Ask the waiter or check ours
Facebook, what we're serving for lunch today

Choose your main course
in a meat or vegetarian version (250g)

Choose an addition
rice or naan (150g)

Choose optionally for + 3PLN
Mango Lassi drink or Mango Phirni dessert

ENG



Veg Manchurian 17,-

thin crispy cracker made with chickpea flour served with dip | 4 pcs. 70g

tomatoes/cream/black pepper/cloves/black cardamon/croutons | 360ml

noodles/vegetables/garlic/soya sauce/bok choy | 360ml

Tom Kha Kung  24,-

DOSA
Pancake with lentils and rice flour, served with sambar,
coconut chutney and tomato chutney | 350g

BIRYANI
rice/ghee/onion/coliander/garam
masala/cashew nuts/served with raita | 550g

VEGAN

Daal Tarka 30,- 

Bindi Masala 39,-

Chana Masala 36,-

Jeera Aloo 34,-

Aloo Palak 34,-

STARTERS

carrot/cauliflower/white cabbage/ soya sauce/capsicum/onion | 200g

Samosa

potatoes/green peas/cashew nuts/ginger/coliander
seeds/cumin/turmeric/garam masala/chat masala | 220g

with chillimayo sauce and mint mayo

Golden Fry Chicken  19,-
chicken/crispy breadcrumbs/egg/sauce – mango pickle/mayonnaise | 270g

Papadam 15,-

Honey Chicken 26,-
chicken/cornflour/egg/honey/tomatoes/sesame | 250g

SOUPS
Tomato 18,-

Brant Garlic Soup

prawns/coconut milk/galanga/lemongrass/lime
leaves/lemon/green chilli | 360ml

Plain 27,-

Masala 32,-
potatoes/mustard seed/chickpeas/onion/chilli

Paneer 40,-
Chicken 44,-

Mutton 50,-
Shrimps 54,-

chef's special

chef's special

@indiaconcept

Veg 16,-    Chicken 18,-

Veg 19,-    Chicken 22,-   Shrimps 28,-

gluten free dishes with mutton are halal slightly spicy spicy very spicysweet

ENG

All our dishes may contain traces of tomatoes and gluten

lentils toor dal/lentils mung dal/onion/tomatoes/
ginger/garlic/coliander/cumin | 320g

onion/okra/tomatoes/ginger/garlic/cashew paste/coliander  | 320g

chickpeas/tomatoes/onion/ginger/cinnamon/cashew paste/
coliander/cumin/lemon  | 320g

potatoes/cumin/tomatoes/onion/ginger/garlic/
cashew paste/coliander  | 320g

potatoes/spinach/coliander/cumin/cashew paste/
garlic/onion/ginger  | 320g

BASMATI RICE OR PLAIN NAAN +5 PLN 
FOR MAIN COURSES

For more than 8 people groups we add 10% of the service.



CURRY
BASMATI RICE OR PLAIN NAAN +5 PLN FOR MAIN COURSES

Butter Masala
tomatoes/cashew nuts/cream/green cardamon/coconut milk/almonds/butter  | 320g

Paneer 38,-   Chicken 43,-   Mutton 50,- 

Tikka Masala
tomatoes/onions/cloves/coliander/ginger/cream/cashew paste/butter  | 320g

Paneer 38,-   Chicken 43,-   Mutton 50,-   Shrimps 51,-  

Palak
tomatoes/onion/spinach/cream/butter/garlic/cashew paste/ginger/cumin/fenugreek/coliander  | 320g

Paneer 36,-   Chicken 42,- 

Andhra
coconut milk/chilli/kumin/lemon/curry leaves/cashew paste/mustard seeds/cloves/turmeric  | 320g

Paneer 38,-   Chicken 44,-   Mutton 50,-   Shrimps 53,-  

Korma
cream/cashew nuts/green cardamon/cardamon/fennel seeds  | 320g

Paneer 40,-   Chicken 44,-   Mutton 50,- 

Methi
tomatoes/onion/cashew nuts/dry fenugreek/cream/butter/cumin  | 320g

Paneer 41,-   Chicken 45,-   Mutton 50,- 

Goan
coconut milk/onion/garlic/ginger/red chilli/cream/cashew paste/coconut crush/cumin/
black papper/cloves/coliander seeds  | 320g

Chicken 43,-   Mutton 50,-   Shrimps 54,-  

Jalfrezi
capsicum/onion/tomatoes/lemon/ginger/coliander/garlic/cream/cashew paste/cumin  | 320g

Paneer 40,-   Chicken 43,-   Mutton 50,-   Shrimps 56,-  

Mango Curry
mango/cream/cashews/onion  | 320g

Paneer 46,-   Chicken 48,- 

Patiala Curry
onion/butter/chilli/tomato/coliander/cashew paste/cream | 320g

 Mutton 50,-   Shrimps 52,-  

@indiaconcept gluten free dishes with mutton are halal slightly spicy spicy very spicysweet

ENG

For more than 8 people groups we add 10% of the service.



TANDOORI
Dishes from the Tandoor oven take longer to prepare 

mint mayo/achari mayo/chilli mayo/tamarind mayo (2 to choose)

Chicken Tikka 40,-
chicken breast/ginger/garlic/yogurt/fenugreek/
lemon/butter/coliander  | 360g

Paneer Tikka 37,-
paneer/ginger/garlic/yogurt/fenugreek/
lemon/butter/coliander/onion/capsicum | 360g

Chicken Tandoori 38,-
chicken leg/ginger/garlic/yogurt/fenugreek/
lemon/butter/coliander | 360g

Prawn Tandoori 54,-
shrimps/ginger/garlic/yogurt/fenugreek/
lemon/butter/coliander | 360g

THAI CURRY 
Red Curry
chili/garlic/lemongrass/turmeric/coconut milk/basil | 320g

Green Curry
chili/garlic/lime/cumin/shallots/lemongrass | 320g

DESSERT
Mango Phirni 16,-
mango/milk/rice/nuts | 100g

Gulab Jamun with ice cream 117,-
milk balls/sugar syrup/ice cream | 180g

Basmati Rice 9,-
basmati rice/green cardamon/cloves 260g

Jeera Rice 15,-
basmati rice/cumin/coliander/ghee 260g

Lemon 15,-
basmati rice/lemon/curry leaves/coliander/mustard
seeds/turmeric/peanuts | 260g

Naan 9,-
wheat flour/egg/milk | 150g

Butter Naan 12,-

Garlic Naan 15,-

Sezam Naan 15,-

Lachha Paratha 17,-

Paneer Kulcha 18,-

Roti 7,-
wholegrain flour | 130g

Butter Roti 9,-
wholegrain flour/butter | 130g

Garlic Roti 12,-
wholegrain flour/butter/garlic | 130g

Extras for main dishes

wheat flour/egg/milk/butter | 150g

wheat flour/egg/milk/butter/garlic | 150g

wheat flour/egg/milk/sesame | 150g

layered bread/wholegrain flour | 300g

wheat flour/egg/milk/butter/paneer/coliander/kumin | 320g

served with rice

Veg 40,-     Chicken 44,-     Shrimps 48,-

Veg 40,-     Chicken 44,-     Shrimps 48,-

@indiaconcept gluten free dishes with mutton are halal slightly spicy spicy very spicysweet

ENG

Small Mango Salad 5,-
mango/cabbage/carrot/mayonnaise | 90g

Ice cream dessert with fruit 19,-
vanilla ice cream/mango sorbet/seasonal fruit | 200g

Seekh Kebab 48,-
minced mutton/chilli from the tandoor oven | 360g

Sizzler Platter 119,-
The dish is recommended for two people.

Chicken Tandoori | 2 pieces
Chicken Tikka | 4 pieces
Seekh Kebab | 4 pieces
Mix of grilled vegetables
2x naan bread
4 x sauce to choose from recommend!

For more than 8 people groups we add 10% of the service.



DRINKS
Mango Lassi 15,- 
yougurt/mango/milk | 250ml

Mango Coconut Lassi 17,-
coconut milk/mango | 250ml

Water 8,-
gas/still | 330ml

Carafe of water 15,-

COFFEE & TEA
Chai Masala 15,-
black tea/milk/cardamon/ginger | 280ml

Coffe Masala 15,-
black coffee/milk/cardamon | 280ml

Tulsi 12,-
herbal tea | 320ml

Black Coffee 14,-
Cappuccino 16,-
Espresso 8,-

gas or still water/mint/lemon | 0,9l

Juice mango/guava/lychee 9,- 

@indiaconcept gluten free dishes with mutton are halal slightly spicy spicy very spicysweet

ENG

Orange 16,-/32,-

Mango 16,-/32,-
lemon/orange/mint | 0,32l/0,9l 

lemon/mango/mint | 0,32l/0,9l 

LEMONADE

Tonic Espresso 18,-
tonic/dobule espresso/ice/orange | 350ml

Ice Latte 18,-

Fresh Juice 16,-/17,-
orange | 250/500ml

Classic 14,-/28,-
lemon/water | 0,32l/0,9l 

350ml

280ml

320ml

70ml

400 ml On Lemon 13,- 330ml

cola, cola zero, orange, rhubarb,
yerbata, yerbata zero, plum, strawberry matchbata

For more than 8 people groups we add 10% of the service.

Passion Fruit Mojito 18,-/36,-
passion fruit/lemon/mint | 0,32l/0,9l 

Ice Tea 18,-
passion fruit / strawberry | 500 ml



ENG

TAP BEER

Pils/Lager 5% 0,3/0,6l 13,-/18,- 
Summer Ale/IPA 0,3/0,6l 15,-/19,- 

SPARKLING WINE
Frizzante 11%

SHOTS

Pani Puri Shot 40% 13,- 

Vodka Shot 40% 11,- 

BEER
IN BOTTLE

Kingfisher 4,8% 16,-/21,-
16,-/21,-Cobra 4,5%

Kamasutra 5%

BROWAR 100 MOSTÓW

Jameson 40% 14,- 

Jack Daniels 40% 16,- 

40ml

Schmetterling Riesling, Semi Dry

0,13l | 22,- 0,75l | 95,-

8,5% alc., Nahe, Germany

Giannitessari, Chardonnay
12,5% alc., IGT Veneto, Italy

Anticaia Primitivo di Manduria
13,5% alc., DOP Primitivo di Manduria, Italy

40ml

40ml
40ml

Contarini Prosecco Extra Dry/Frizzante
11% alc., DOC Treviso, Italy

0,2l | 18,-

0,3/0,6l
0,3/0,6l
0,3/0,6l 16,-/21,-

WHITE WINE

RED WINE

Heineken 0% 0,5l 15,- 
Bavaria 0% 0,3l 12,- 

0,9l | 68,-

Zapytaj obsługę o dostępne rodzaje 

0,13l | 24,- 0,75l | 99,-

0,13l | 25,- 0,75l | 105,-

0,2l | 24,- 0,75l | 105,-

6-7% alc.

Kamasutra
12,5% alc., Shiraz, India

0,13l | 22,- 0,75l | 95,-

Malayali 4,8% 0,5l 18,- 

Martini Bianco 14,4% 100ml 18,- 
Martini Fierro 14,4% 100ml 18,- 

Jagermeister 35% 18,- 
el Jimador 38% 18,- 

Capitan Morgan 40% 18,- 

40ml

40ml
40ml

Proa Cava Semi Seco/Frizzante
11,5% alc., macabeo, parellada, Xarello

0,2l | 22,- 0,75l | 95,-



DRINKS

Aperol Spritz 32,- 

Cuba Libre 33,- 

Rum Collins 29,-

Daiquri 28,-

Aperol, Prosecco, sparkling water | 350ml

Rum, lime, coke | 450ml

Rum, lemon juice, sugar syrup, 
sparkling water | 250ml

Rum, lime juice, sugar syrup | 200ml

Aperol Sour 30,-
aperol, gin, lemon, 

orange, aurafaba | 200ml
Whisky Sour 33,-
Whisky, lemon juice, 

aquafaba, angustura | 250ml

Fiero Prosecco 28,-
Martini Fiero, Prosecco | 300ml

ENG

Mango Spritz 30,- 
mango juice, lime juce, 

lemon, sparkling  water, Prosecco | 350ml

Rhubarb Vodka 32,-
on lemon rabarbar, angostura,

vodka, lemon juice | 300ml

Tequila Rise 32,-
On Lemon Orange, salt, lime juice, tequila | 350ml

Devil’s Classic Margarita 32,-
tequila, lemon, sugar, salt, red wine | 250 ml

also in non-alcoholic version

Tonic Gin 28,-
gin, tonic, lemon, basil | 350ml

Fruity Gin 28,-
gin, tonic, raspberry syrup, lime juice | 350 ml

Mimosa 27,-
prosecco, orange juice | 200 ml

For more than 8 people groups we add 10% of the service.


